
ALKUUN
K A A M O S  L O D G E

K I N G  C R A B  “ B B Q ” 
Japanilaista currya, valkosipulivoita, korianteria ja parmesaania 

€ 1 9 

S M O K E D  T O F U 
Mausteista papaijasalaattia, shisolehtiä, maapähkinää,  

chiliä ja som tam -kastiketta 
€ 1 5 

L O B S T E R  “ S K A G E N ” 
Rapeaa perunaa, raastettua tomaattia, wasabia ja limeä 

€ 1 8 

F L A M E D  B E E F  C A R PA C C I O
Maustettua riisiä, yuzu koshoa ja kypsytettyä soijakastiketta 

€ 1 7 

R O A S T E D  B R U S S E L S  S P R O U T S  &  B R O C C O L I 
Talon ponzua, tilliä ja rapeaa tattaria 

€ 1 4 

B I N C H O TA N  G R I L L E D  P O R K  S K E W E R 
Mustapippuriglacea ja sitrus-koshoa 

€ 1 5 

Kysythän henkilökunnaltamme lisätietoja annosten raaka-aineista ja allergeeneista. 

Kaamoksessa jokaisella raaka-aineella on tarinansa. Keittiömme yhdistää 
rohkeita makuja, huolella valittuja raaka-aineita ja annoksia, joissa maut 

saavat puhua puolestaan. 



GRIL L ED  R ICE,  OX CHEEK & GROUND BEEF 
Mausteista kookoskastiketta, rapeaa sipulia,

seesaminsiemeniä ja korianteria 
€ 2 9 

TEM PURA ASPARAGUS 
Sitruunatahinia, hunajaa, fetaa, minttua,  

korianteria ja thaibasilikaa 
€ 2 6 

STEAMED TROUT 
Yuzu koshoa, edamamepapuja, taimenenmätiä  

ja vaaleaa misokastiketta 
€ 3 1 

GR IL L ED FINNISH RIB EYE 
Sitrus-chimichurria ja grillattua kevätsipulia 

€ 4 2 

SIDE RICE 
Furikakea 

€ 6 

Kaamoksessa jokaisella raaka-aineella on tarinansa. Keittiömme yhdistää 
rohkeita makuja, huolella valittuja raaka-aineita ja annoksia, joissa maut 

saavat puhua puolestaan. 

PÄÄRUUAKSI
K A A M O S  L O D G E

Kysythän henkilökunnaltamme lisätietoja annosten raaka-aineista ja allergeeneista. 



CA R AM E L I Z E D  ST R AW B E R RY  TA RT E  TAT I N 
Misojäätelöä ja rommikaramellia 

€ 1 6 

CO CO N U T  S O R B ET  &  L E M O N  AS P I C 
Kampotpippuria, mantelimarenkia ja puffattua riisiä 

€ 1 6 

CAVA  B R A I S E D  R H U B A R B S 
Yuzu-sorbettia, oliiviöljyä ja sanshopippuria 

€ 1 6 

Kaamoksessa jokaisella raaka-aineella on tarinansa. Keittiömme yhdistää 
rohkeita makuja, huolella valittuja raaka-aineita ja annoksia, joissa maut 

saavat puhua puolestaan. 

JÄLKIRUUAKSI 
K A A M O S  L O D G E

Kysythän henkilökunnaltamme lisätietoja annosten raaka-aineista ja allergeeneista. 



K A A M O S  “ S I G N AT U R E ”
Grillattua avokadoa, seesamia ja ponzua

€ 1 1

S T E A M I N G  H OT  S U G A R  S N A P S 
Wasabiherneitä

€ 9

B O Q U E R O N E S  “ N U O C  C H A M ”
Appelsiinia ja korianteria

€ 1 3

Kaamoksessa jokaisella raaka-aineella on tarinansa. Keittiömme yhdistää 
rohkeita makuja, huolella valittuja raaka-aineita ja annoksia, joissa maut 

saavat puhua puolestaan. 

SNACKIT
K A A M O S  L O D G E

Kysythän henkilökunnaltamme lisätietoja annosten raaka-aineista ja allergeeneista. 


